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SOMMair‘e

De quoi dépend la qualité d'un vin?
e Est-ce la Nature ou 'Homme qui fait la qualité d'un vin ???

Les difféerents facteurs influencant la VIGNE:

e Naturels
e Humains

Les différents facteurs influencant le VIN
Autant d’'éléments qui définissent un Terroir !
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LPe c,‘uoi c’épenc’ [ c"t/al te d'un VIN 7

* Facteurs naturels influencant * Qualité des raisins

le vignoble . |
e Qualité du vin, et de ses

* Facteurs humains influencant composants: acidités, alcools,
le vignoble tanins, aromes, saveurs,...
* Facteurs humains influencant e Qualité sanitaire du vin: son
le vin, son gout, son style, ses caractere digeste, sa
aromes «buvabilitéx» !
* rerroir

"DIT VIN



F_ac.'feur-s na'rLur-els inaue'\gafﬂL la vcé'\e

* Le développement qualitatif de la vigne dépend de nombreux facteurs:
* Situation géographique du milieu de culture (régions, latitudes...)

 Climat
> Ensoleillement (expositions, luminosité, rayonnement solaire)

> Pluviométrie (fréquences et taux de précipitations)
> Température (amplitudes diurne, gelées, sécheresses)
> Humidité (brumes, brouillards)

> Vents (ex. des vignobles insulaires)

gTERROIR
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B Climat océanique
| Climat océanique degradé

| Climat semi-continental

B Climat montagnard

B Climat méditéranéen

Les clinmets en

F_r‘ance
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F_ac'/'eur-s na'tLur-els inﬂuengan'f la viéﬂe

e Altitude / Relief / Pentes

* Composition sol / sous-sol . gl RS o '
e Caractére +/- drainant g itg o ;é - 22 \i "‘*
* Nombre / épaisseur de couches ' ' : w

e Richesse en nutriments

* Proximité plan d’'eau, cours d'eau
e Effet rafraichissant des océans
* Tampon thermique des cours et plans d’eau

qTERROIR
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Forme du relief éxposition - Ensoleiement
(géomorphologie) ;

: OV
Sinctd.: s e s B,
bassin sédimentaire, ... viticulteur

Nature de la r4
calcaire, granite, ... \

Géologie

Pédologie -structure
des honzons, humus, :
pédofaune, ....
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F-ac'/'eur-s L.UMai'\S inauef\gaVﬂL la viéne

* Connaissances pédologiques

* Travail du sol (labours, enherbement, paillage, amandement,...)
* Encépagement (choix des variétés)
* Plantation / Complantation / Replantation / Densité

 Conduite et soins apportés a la vighe

* Quelle forme donner au vieux bois? ( gobelet, guyot, royat)

e Taille ( courte ou longue) pour «sculpter» la v1gne et limiter son
envergure S

e Palissage ou non

e Gestion de la surface foliaire

qTERROIR
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Santorin
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Vignes sur
treille
- Portugal -
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F_ac.'tLeur-s L.UMainS inﬂuen;«m‘ la vigne

* Prévention et traitement des maladies
e Risques d'origine:
e animale (phylloxera, drosophiles, cicadelle, araignée rouge...)

e ou cryptogamique (mildiou, oidium, esca,...)

p : I ok y KX
* Fréquences et dosages des traitements ** *
*
* Pratiques +/- respectueuses de son environnement A‘*

® Soins apportés a la vendange

e Date (enjeu crucial)
* Manuelle ou mécanique ?

* Tri(sur pied, tables de tri au chai)
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la notion de terroir
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Tradition et
cenotechnique

Sol et terrain

Chaque vin est unique
comme le terroir dont il est issu

L2
3



F_ac'/'eur-s L.UMai'\S i'\auenga'\‘{'

la C"Ualh(’é c,u VIN

> Bien que la fermentation soit un processus naturel, provoqué
grace a des éléments et facteurs naturels,... les facteurs
déterminant la qualité gustative et sensorielle du VIN (produit
fini), restent avant tout humains !!

o cf cours précédent sur la fabrication du vin

* les différentes étapes de la vinification
e les différents styles de vin

e Les options infinies qui se présentent au vigneron

gTERROIR
"DIT VIN



¥

\

Une autre idee du vin



